VENETO

* Mongarda:

- Glera “Col Fondo”, colli Trevigiani IGT .
100% Glera.

- Brut Valdobbiadene Prosecco superiore DOCG.
100% Glera.

e Metto Santin:

- Brut 4.0, Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG.

85% Glera, 10% Perera, 5% Bianchetta.

e Serafini & Vidotto:

- Asolo Prosecco superiore DOCG.
100% Glera

e Sandro de Bruno:

- Durello Metodo classico 36 mesi, Lessini Durello DOC
85% Durella, 15% Pinot bianco

- Durello Metodo classico 60 mesi, Lessini Durello DOC
85% Durella, 15% Pinot bianco

- Mariné Rosé Metodo classico 60 mesi, Lessini Durello DOC
100% Pinot Nero

€ 18,00

€ 20,00

€ 32,00

€ 38,00

€ 36,00



TRENTINO, ALTO ADIGE

e Franz Haas:

- Pas Dos¢, Alto Adige spumante DOC.

100% Pinot nero.

¢ Villa Corniole:

- Salisa Brut 2019, Trento DOC.

Chardonnay

e Ferrari:

- Perlé 2017, Trento DOC.

Chardonnay
* Haderburg:
i‘ - Haderburg Pas Dosé¢, Stidtirol - Alto Adige DOC.
AR 85% Chardonnay, 15% Pinot Nero.
g - Haderburg Brut, Siidtirol - Alto Adige DOC.

85% Chardonnay, 15% Pinot Nero.

AL 60% Pinot nero, 40% Chardonnay.

LOMBARDIA

* Majolini:

- Franciacorta Brut, Franciacorta DOCG.
90% Chardonnay, 10% Pinot nero.

- Franciacorta Rosé Brut, Franciacorta DOCG.
100% Pinot nero.

- Franciacorta Blanc de Noir, Franciacorta DOCG.
100% Pinot nero.

ﬁ‘ - Haderburg Rosé Brut, Suidtirol - Alto Adige DOC.

€ 46,00 ﬁ E

€ 35,00

€ 46,00

€ 38,00

€ 45,00

€ 48,00



e Pasini San Giovanni:

- Lugana Brut.
100% Turbiana

e Corte Anna:

- La Maga brut, VSQ.
100% Turbiana

VAL D'AOSTA

e Cave Mont Blanc:

- X.T. Brut, Blanc de Morgex et de la Salle, Valle d’ Aosta DOC.

100% Prié Blanc

*L.a Crotta de Vigneron:

- Nobleffervescence, Vino Bianco spumante Metodo Classico
100% Pinot Nero

PIEMONTE

e Ettore Germano:

- Alta Langa Extra Brut, Alta Langa DOCG.
100% Pinot Nero, 20% Chardonnay

€ 27,00

€ 27,00

€42,00



FRANCIA

e Jean Francois Coquard: regione: Bourgogne u
- Crérélhar;t de Bourgogne, Appelation C. de B. controlée € 30,00
ardonnay
e Arnaud Lambert: regione: Loire LR
- Crémant de Loire blanc brut, Crémant de Loire AOC. € 32,00

90 % Chenin Blanc, 10 % Chardonnay

 L'Anglois Chateau regione: Loire (proprieta Maison Bollinger) u.

- Crémant de Loire blanc brut, Crémant de Loire AOC. € 32,00

67 % Chenin Blanc, 23% Chardonnay, 10 % Cabernet

FRANCIA, CHAMPAGNE
* Cristophe Lefévre: L
- Brut Nature Cuvée de reserve , Champagne AOC. € 65,00

80% Pinot Meunier, 20% Pinot Nero.

* Bollinger: =

- Special Cuvée, Champagne AOC. € 98,00

60% Pinot Noir, 25% Chardonnay, 15% Pinot Meunier.

* Legras & Haas: L
- Brut blanc de blancs grand crus, Champagne AOC. € 68,00
100% Chardonnay.
* Bruno Paillard: =
- Extra Brut premiére Cuvée, Champagne AOC. € 90,00
45% Pinot Noir, 33% Chardonnay, 22% Pinot Meunier.
* Monmarthe: R
- Brut secret de famille ler cru, Champagne AOC. € 57,00

60% Pinot Noir, 25% Chardonnay, 15% Pinot Meunier.



